


Classic Turkish Coffee

Milk Turkish Coffee

Slow Brew Turkish Coffee

Iced Salep with Ice Cream

Milk Turkish Coffee with Fig and Almond
Almond Milk Iced Matcha Latte
Raspberry Soda Iced Turkish Coffee
Tiramisu Turkish Coffee

Coconut Milk Mango Shake

Baby Biscuit Mocha

Strawberry White Chocolate Mocha
Oat Milk Banana Hot Chocolate
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- Cezve igerisinde bulunan karigtiricisiyla kahve, siit veya
siitll igeceginizi sizin yerinize kangtirarak pisirir, tam
kivamina ve lezzetine ulastirir.

- With the mixer in the coffee pot, it cooks your coffee,
milk or milk beverage by stirring it for you, reaches its full
consistency and flavor.

- Mit dem Rihrer in der Kaffeekanne kocht er Ihren
Kaffee, Ihre Milch oder Ihr Milchgetrank, indem er es

fir Sie umriihrt und seine volle Konsistenz und seinen
Geschmack erreicht.
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- Siitli igecek Hazirlama ézelligi

- Beverages with Milk Preparing function

« Zubereitung von Getranken mit Milch
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- Sicak Cikolata Hazirlama 6zelligi
« Hot Choco Preparing function
« Zubereitung von heiBer Schokolade
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- ideal Pigirme sicakhgini tespit eden Akilli
Auto Brewing Altitude Detection sistemi

- Auto Brewing Altitude Detection system that
detects the ideal brewing temperature

« Auto Brewing Altitude Detection system das
erkennt die ideale Brihtemperatur
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« Sicak/ Soguk Sit Képurtme ve Sit Isitma dzelligi

« Hot/Cold Milk Frothing and Heating function

« Funktion zum Aufschaumen von heiBer/kalter Milch
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« Her pisirmede ideal kivami yakalamak igin 6zel Arzum
OKKA Olgii Kagigi

- Achieve the ideal consistency in every brew with
Arzum OKKA Measuring Spoon

- Der OKKA Messlidffel ergreift bei jeder Zubereitung die
ideale Konsistenz.
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- Akilli Pigirme Sensor ile pisirmeyi dogru zamanda
durduran tagma onleyici sistem

- Over flow prevention system

. Uberlaufschutzsystem, das das Kochen mit
intelligentem Kochsensor zum richtigen Zeitpunkt
stoppt
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- Paslanmaz Celik Cezvesi, tek parga kesintisiz i¢
yapisi sayesinde kolay temizleme ve hijyen saglar.

» It enables easy and hygenic cleaning with deep
drawn monoblock stainless steel special coffee pot
« Dank der einteiligen durchgehenden Struktur,
gewahrt sie eine leichte Reinigung und Hygiene.
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« Pigirme Sicakhigini Ayarlama &zelligi
- Adjustable Brewing Temperature function
- Einstellbare Brihtemperatur Funktion

thll Byly> doyd ads 5l 3L LSlSs] «

@ G

(&

» Ambiyans Aydinlatma Isigi
- Ambient led lighting

- Ambiente-Beleuchtung
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« Pigirme siireglerini bildiren Sesli ve Isikli Uyan
Sistemi

+ Sound and LED Light Alert Systems

« Akustisches und optisches Warnsystem informiert
Uber den Kochprozess
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- Tek seferde 5 fincana kadar kahve yapabilme 6zelligi
« 1-5 Cups capacity

- Kaffee bis zu 5 Tassen auf einmal zubereiten
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Classic Turkish Coffee

Malzemeler;

¢ 1 Arzum OKkka o6l¢ii kasigr Tiirk
Kahvesi (7 g)
1 kahve fincam Su (70 ml)

Hazirlanis;

* 1 Arzum OKkKa 6l¢ii kasiga Tiirk
Kahvesi’ni ve 1 kahve fincani suyu
cezveye aliyoruz.

 Klasik modda pisirerek servis
ediyoruz.

Ingredients;

* 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 g)
* 1 coffee cup water (70 ml)

Preparation;

¢ Put 1 Arzum OKKA teaspoon of
Turkish coffee and 1 coffee cup of water
into the coffee pot of your machine.

* Start the machine in Turkish coffee
mode.

* You can serve your cooked coffee in a
coffee cup

Zutaten;

* 1 Arzum OKKA Messloffel Tiirkischer
Kaffee (7 g)
» 1 Kaffeetasse Wasser (70 ml)

Vorbereitung;

¢ Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel
Tiirkischer Kaffee und 1 Kaffeetasse
Wasser in die Kaffeekanne Threr
Maschine.

* Starten Sie das Geriit im Modus
Tiirkischer Kaffee.

* Sie konnen IThren gekochten Kaffee in
einer Kaffeetasse servieren.
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Milk Turkish Coffee

Malzemeler;

% Arzum OkKka ol¢ii kasigr Tiirk
Kabhvesi (7 g)

* %2 kahve fincam Su (35 ml)

* 3 kahve fincam Siit (35 ml)

Hazirlanmis;

* % Arzum Okka ol¢ii kasigr Tiirk
Kahvesi’ni, % kahve fincani suyu ve %
kahve fincam siitii cezveye aliyoruz.

« Siitlii kahve modunda pisirerek servis
ediyoruz.

Ingredients;

* %2 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 g)

* % coffee cup water (35 ml)

* % coffee cup milk (35 ml)

Preparation;

* Put 2 Arzum OKKA teaspoon of
Turkish coffee, ¥ coffee cup of water
and ’ coffee cup of milk in the coffee
pot of your machine.

« Start the machine in Turkish Coffee
with Milk mode.

* You can serve your cooked coffee in a
coffee cup.

Zutaten;

* %2 Arzum OKKA Messloffel
Tiirkischer Kaffee (7 g)

%5 Kaffeetasse Wasser (35 ml)
« 5 Kaffeetasse Milch (35 ml)

Vorbereitung;

¢ Geben Sie % Arzum OKKA Messloffel
Tiirkischer Kaffee, ¥, Kaffeetasse
Wasser und ¥; Kaffeetasse Milch in die
Kaffeekanne IThrer Maschine.

¢ Schalten Sie das Gerit im Modus
Tiirkischer Kaffee mit Milch ein.

* Sie konnen Ihren gekochten Kaffee in
einer Kaffeetasse servieren.
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Slow Brew Turkish Coffee

Malzemeler;

* 1 Arzum OKkKka 6l¢ii kasig Tiirk
Kabhvesi (7 g)
¢ 1 kahve fincani Su (70 ml)

Hazirlanmis;

* 1 Arzum Okka'élcii kasig1 Tiirk
Kahvesi’ni ve 1 kahve fincani suyu
cezveye aliyoruz.

» Kézde modunda pisirerek servis
ediyoruz.

Ingredients;

* 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 g)
* 1 coffee cup water (70 ml)

Preparation;

* Put 1 Arzum OKKA teaspoon of
Turkish coffee and 1 coffee cup of water
into the coffee pot of your machine.

« Start the machine in Slow Brew
Turkish Coffee mode.

* You can serve your cooked coffee in a
coffee cup.

Zutaten;

* 1 Arzum OKKA Messloffel Tiirkischer
Kaffee (7 g)
¢ 1 Kaffeetasse Wasser (70 ml)

Vorbereitung;

* Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel
Turkischer Kaffee und 1 Kaffeetasse
Wasser in die Kaffeekanne Ihrer
Maschine.

* Starten Sie das Geriit im Modus
Langsam gebriihter Tiirkischer Kaffee.
¢ Sie konnen Ihren gekochten Kaffee in
einer Kaffeetasse servieren.
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Milk Turkish Coffee with Fig and Almond

Malzemeler;

« 1 ¢ay kasigi Incir Receli

* 1 cay kasig1 Badem Ezmesi

¢ 1 Arzum OKkka 6l¢ii kasig Tiirk
Kahvesi (7 g)

* % kahve fincani Su (35 ml)

15 kahve fincam Siit (35 ml)

Hazirlanis;

¢ 1 Arzum Okka 6l¢ii kasig Tiirk
Kahvesi’ni, %; kahve fincani suyu, %2
kahve fincam siitii, 1 ¢ay kasig1 incir
recelini ve 1 ¢cay kasig1 badem ezmesini
cezveye aliyoruz.

* Kozde modunda pisirerek servis
ediyoruz.

Ingredients;

* 1 teaspoon fig jam

¢ 1 teaspoon almond paste

* 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 g)

* % coffee cup water (35 ml)

* % coffee cup milk (35 ml)

Preparation;

¢ Put 1 Arzum OKKA teaspoon of
Turkish coffee, ' coffee cup of water, %
coffee cup of milk, 1 teaspoon of fig jam
and 1 teaspoon of almond paste into the
coffee pot of your machine.

* Start the machine in Slow Brew
Turkish Coffee mode.

* You can serve your cooked coffee in a
coffee cup.

* You can serve your cooked coffee in a
coffee cup

Zutaten;

¢ 1 Teeloffel Feigenmarmelade

¢ 1 Teeloffel Mandelmus

* 1 Arzum OKKA Messloffel Tiirkischer
Kaffee (7 g)

* 3 Kaffeetasse Wasser (35 ml)

* % Kaffeetasse Milch (35 ml)

Vorbereitung;

* Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel
Tiirkischer Kaffee, ;2 Kaffeetasse
Wasser, '2 Kaffeetasse Milch, 1 Teeloffel
Feigenkonfitiire und 1 Teel6ffel
Mandelmus in die Kaffeekanne Ihrer
Maschine.

* Starten Sie das Geriit im Modus
Langsam gebriihter Tiirkischer Kaffee.
* Sie konnen Ihren gekochten Kaffee in
einer Kaffeetasse servieren.
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Almond Milk Iced Matcha Latte

Malzemeler;

¢ 1 yemek kasig1 Toz Matcha

« 1 tath kasig1 Ak¢aagac Surubu

* 1 kahve fincam1 Badem Siitii (70 ml)

* 1 Arzum Okka 6l¢ii kasig1 Tiirk Kahvesi
)

¢ 2 kahve fincam1 Su (140 ml)

* 6 adet Buz

Hazirlanis;

¢ 1 kahve fincani suyu cezveye ekleyip su/
siit 1sitma modunda ¢alistirryoruz.

* Cezveye 1 yemek kasigi toz matcha ve

1 tath kasig1 ak¢aagac surubu ekleyerek
soguk kopiirtme modunda c¢alistirtyoruz.

¢ Uzun bir bardak icerisine 6 adet buzu
koyuyoruz ve iizerine soguk kopiirttiigiimiiz
matcha karisimim ekleyerek cezveyi
temizliyoruz.

¢ 1 kahve fincam1 badem siitiinii cezveye
ekleyerek soguk képiirtme modunda
cahistirryoruz.

» Kopiirttiigiimiiz badem siitiinii bardaga
alip cezveyi temizliyoruz.

* 1 Arzum Okka 6l¢ii kasigr Tiirk kahvesini
ve 1 kahve fincani suyu cezveye ahp klasik
modda pisiriyoruz.

« Tiirk kahvesini servis bardagina bir

tath kasig1 yardim ile kasigin sirta yukary
gelecek sekilde bardagmn iizerinde tutarak
ve kahveyi yavasca kasigin sirtina dokerek
ekliyor ve servis ediyoruz.
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Ingredients;

* 1 tablespoon of powdered matcha

* 1 teaspoon of maple syrup

* 1 coffee cup of almond milk (70 ml)
* 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 g)

* 2 coffee cup water (140 ml)

* 6 ice cubes

Preparation;

¢ Add 1 coffee cup of water to the
coffee pot and start the machine in Milk
Warming mode.

* Add 1 tablespoon of matcha powder
and 1 teaspoon of maple syrup and start
the machine in Cold Milk Frothing
mode.

¢ Put 6 ice cubes in a tall glass. Clean
the coffee pot by adding the matcha
mixture that you froth cold on it.

+Add 1 coffee cup of almond milk to
the coffee pot and start your machine in
Cold Milk Frothing mode. =

¢ Clean the coffee pot by taking the
almond milk you froth into the glass.

* Put 1 Arzum OKKA teaspoon of
Turkish coffee and 1 coffee cup of water
in the coffee pot and start your machine
in Turkish Coffee mode.

*.You,can serve Turkisll.e&fee_ ina
serving glass by holding the back of a
dessert spoon over the glass and slowly

“pouring the coffee over the back of the

spoon. . "

Zutaten;

* 1 Essloffel pulverisierter Matcha

¢ 1 Teeloffel Ahornsirup

* 1 Kaffeetasse Mandelmilch (70 ml)

* 1 Arzum OKKA Messloffel Tiirkischer
Kaffee (7 g)

2 Kaffeetassen Wasser (140 ml)

* 6 Eiswiirfel

Vorbereitung;

* Fiillen Sie 1 Kaffeetasse Wasser in die
Kaffeekanne und starten Sie das Gerit im
Modus Milchaufwirmen.
¢ Fiigen Sie 1 Essloffel Matcha-Pulver und 1
Teeloffel Ahornsirup hinzu und starten Sie das
Gerit im Modus Kalte Milch aufschiumen.
¢ 6 Eiswiirfel in ein hohes Glas geben.
Reinigen Sie die Kaffeekanne, indem Sie
die kalt aufgeschiiumte Matcha-Mischung
hineingeben.
* Fiillen Sie 1 Kaffeetasse Mandelmilch in die
Kaffeekanne und starten Sie die Maschine im
Modus Kalte Milch aufschiumen.
* Reinigen Sie die Kaffeekanne, indem Sie die
Mandelmilch, die Sie aufschaumen, in das
Glas geben.
* Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel
tiirkischen Kaffee und 1 Kaffeetasse Wasser _
in die Kaffeekanne und starten Sie Ihre
Maschine im Modus Tiirkischer Kaffee.
¢ Sie konnen tiirkischen Kaffee in einem
Servierglas servieren, indem Sie die Riickseite
eines Dessertloffels iiber das Glas halten und
den Kaffee langsam iiber die Riickseite des
Loffels giefien. ’
.+ Sie konnen Thren gekoc'ﬁfen Kaffee in einer
Kaffeetasse servieren.
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Raspberry Soda Iced Turkish Coffee

Malzemeler; Ingredients; Zutaten; Cigill 1 gaa aa Bl 48 5 5 5gd
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Tiramisu Turkish Coffee

Malzemeler;

* 1 kahve fincam Su (70 ml)
* 1 Arzum OKkka 6l¢ii kasigr Tiirk Kahvesi

72

¢ 1 kahve fincam Yogunlastirilmis Siit (70 ml)

¢ 1 kahve fincam Siit (70 ml)
¢ 1 tath kasig1 Toz Kakao
¢ 4 adet Kedi Dili Biskiivi

Hazirlanis;

* 1 Arzum OKkka 6lcii kasigr Tiirk kahvesini
ve 1 kahve fincani suyu cezveye alip klasik

modda pisiriyoruz.
¢ Orta boy bir servis bardagina Tiirk

kahvesini ekliyoruz ve cezveyi temizliyoruz.

* 1 kahve fincam yogunlastirilmus siit ve 1
kahve fincam siitii cezveye ekliyoruz.

* Cihaz sicak siit kopiirtme modunda
calhistirryoruz.

» Kopiirttiigiimiiz kremay Tiirk kahvesinin

iizerine yavasc¢a ekliyoruz. Kremanin
iizerini tamamen kaplayacak sekilde toz

kakao serpiyoruz ve icerisine bir adet kedi

dili biskiivi ekliyoruz kalan biskiivileri de
kahvemizin yaninda servis ediyoruz.
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Ingredients;

* 1 coffee cup water (70 ml)

* 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 )

* 1 coffee cup of condensed milk (70 ml)
* 1 coffee cup of milk (70 ml)

* 1 teaspoon of powdered cocoa

* 4 cat tongue biscuits

Preparation;

* Put 1 Arzum OKKA teaspoon of
Turkish coffee and 1 coffee cup of water
into the coffee pot of your machine. Start
the machine in Turkish coffee mode.

* Add the prepared Turkish coffee into a
medium-sized serving glass and clean the
coffee pot.

* Add 1 coffee cup of condensed milk and
1 coffee cup of milk to the coffee pot.

« Start the machine in Hot Milk Frothing
mode.

¢ Slowly add the frothed cream to the
Turkish coffee. Sprinkle cocoa powder to
cover the cream completely and add one
cat tongue biscuit on it. You can serve the
remaining biscuits with your coffee.

Zutaten;

* 1 Kaffeetassen Wasser (70 ml)

¢ 1 Arzum OKKA Messloffel Tiirkischer
Kaffee (7 g)

¢ 1 Kaffeetasse Kondensmilch (70 ml)

* 1 Kaffeetasse mit Milch (70 ml)

¢ 1 Teeloffel Kakaopulver

* 4 Katzenzungenkekse

Vorbereitung;

* Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel
Tiirkischer Kaffee und 1 Kaffeetasse
Wasser in die Kaffeekanne Ihrer
Maschine. Starten Sie das Geriit im
Modus Tiirkischer Kaffee.

* Geben Sie den zubereiteten tiirkischen
Kaffee in ein mittelgrofies Glas und
reinigen Sie die Kaffeekanne.

¢ 1 Kaffeetasse Kondensmilch und 1
Kaffeetasse Milch in die Kaffeekanne
geben.

o Starten Sie das Geriit im Modus Heifle
Milch aufschiumen.

* Langsam die aufgeschiiumte Sahne

in den Tiirkischer Kaffee geben. Die
Creme vollstindig mit Kakaopulver
bestreuen und einen Katzenzungenkeks
darauf legen. Sie konnen die restlichen
Kekse zum Kaffee servieren.
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~ Coconut Milk Mango Shake

b Y

- Malzemeler;

« 1 kahve fincam1 Mango Piiresi (70 ml)
~ + 1 tath kasig1 Agave Surubu

* 200 ml Hindistancevizi Siitii

« 1 top Cikolatali Dondurma

Hazirlanis;

* 1 kahve fincan1 mango piiresi ve 1
tath kasig1 agave surubunu cezveye
ekliyoruz.

« Cihaz sicak siit kopiirtme modunda

“+ cahstiriyoruz.
200 ml Hindistancevizi siitiinii ve

1 top cikolatali dondurmayi cezveye
ekliyoruz.

* Cihaz soguk siit kopiirtme modunda
calistiriyoruz.

« islem bittiginde cezveyi yerinden
cikartmadan islemi tekrarliyoruz ve
servis ediyoruz.

Ingredients;

* 1 coffee cup of mashed mango (70 ml)
* 1 teaspoon of agave syrup

* 200 ml of coconut milk

* 1 scoop of chocolate ice cream

Preparation;

¢ Put 1 coffee cup of mashed mango and
1 teaspoon of agave syrup in the coffee
pot of your machine.

* Start the machine in Hot Milk
Frothing mode.

* Add 200 ml of coconut milk and 1
scoop of chocolate ice cream to the pot.
« Start the machine in Cold Milk
Frothing mode.

* When finished, repeat the process
without removing the coffee pot.

* You can serve your drink in a glass.

Zutaten;

* 1 Kaffeetasse piirierte Mango (70 ml)
¢ 1 Teeloffel Agavendicksaft

* 200 ml Kokosnussmilch

¢ 1 Kugel Schokoladeneis

Vorbereitung;

* Geben Sie 1 Kaffeetasse piirierte
Mango und 1 Teeloffel Agavendicksaft
in die Kaffeekanne Ihrer Maschine.

* Starten Sie das Geriit im Modus Heifle
Milch aufschiiumen.

* 200 ml Kokosnussmilch und 1 Kugel
Schokoladeneis in den Topf geben.

« Starten Sie das Gerit im Modus Kalte
Milch aufschiumen.

* Wenn Sie fertig sind, wiederholen Sie
den Vorgang, ohne die Kaffeekanne
herauszunehmen.

¢ Sie konnen Ihr Getrénk in einem Glas
servieren.
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Baby Biscuit Mocha

Malzemeler;

* 3 adet Bebe Biskiivisi

* 120 ml Siit

¢ 1 tath kasig1 Yogunlastirilms Siit

« 1 tath kasig1 Cikolatali Findik Kremasi
* 1 Arzum Okka ol¢ii kasig Tiirk
Kahvesi (7 g)

* 1 kahve fincam Su (70 ml)

Hazirlanis;

¢ 3 adet bebe biskiivisi, 120 ml siit ve 1
tath kasig1 yogunlastirilmas siitii cezveye
ekliyoruz.

¢ Cihaz siitlii icecek modunda
calistirtyoruz.

« Siitlii icecegimiz piserken orta boy

bir servis bardaginin tabanina 1 tath
kasig1 cikolatah findik kremasi ekliyoruz
ve bardag hafifce bir yiizeye vurarak
kremanin yayilmasini saghyoruz.

« Siitlii icecegimizi servis bardagina
yavasca ekliyoruz ve cezveyi
temizliyoruz.

* 1 Arzum Okka ol¢ii kasig Tiirk
kahvesini ve 1 kahve fincani suyu cezveye
alip klasik modda pisiriyoruz.

¢ Tiirk kahvesini bardagin tam
ortasindan yavasca hazirladigimiz
karisima ekleyerek servis ediyoruz.
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Ingredients;

* 3 pieces of baby biscuit

* 120 ml of milk

¢ 1 teaspoon of condensed milk

* 1 teaspoon of chocolate hazelnut cream
* 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee (7 g)

¢ 1 coffee cup water (70 ml)

Preparation;

* Put 3 pieces of baby biscuits, 120 ml of
milk and 1 teaspoon of condensed milk into
the coffee pot of your machine.

« Start the machine in Beverages With
Milk mode.

* While your beverage with milk is
brewing, add 1 teaspoon of chocolate
hazelnut cream to the bottom of a medium-
sized serving glass and tap the glass gently
on a surface to spread the cream.

¢ Slowly pour your beverage with milk into
the serving glass and clean the coffee pot.

* Put 1 Arzum OKKA teaspoon of Turkish
coffee and 1 coffee cup of water into the
coffee pot of your machine

and start it in Turkish Coffee mode.

* You can serve the Turkish coffee by
slowly adding it to the mixture from the
center of the glass.

Zutaten;

* 3 Stiick Babykekse

¢ 120 ml Milch

¢ 1 Teeloffel Kondensmilch

* 1 Teeloffel Schokoladen-Haselnuss-Creme
* 1 Arzum OKKA Messloffel Tiirkischer
Kaffee (7 g)

* 1 Kaffeetasse Wasser (70 ml)

Vorbereitung;

* Geben Sie 3 Stiick Babykekse, 120 ml
Milch und 1 Teeldffel Kondensmilch in die
Kaffeekanne Ihrer Maschine.

« Starten Sie das Geriit im Modus Getrinke
mit Milch.

* Wihrend das Milchgetrink zubereitet wird,
geben Sie 1 Teeloffel Schokoladen-Haselnuss-
Sahne auf den Boden eines mittelgrofien
Glases und klopfen das Glas vorsichtig auf
eine Unterlage, um die Sahne zu verteilen.

¢ Gielen Sie Ihr Getrink mit Milch langsam
in das Servierglas und reinigen Sie die
Kaffeekanne.

* Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel
tiirkischen Kaffee und 1 Kaffeetasse Wasser
in die Kaffeekanne Ihrer Maschine und
lassen Sie sie

im Modus Tiirkischer Kaffee laufen.

 Sie konnen den tiirkischen Kaffee servieren,
indem Sie ihn langsam aus der Mitte des
Glases in die Mischung geben.

I Gy Sy 2 S 50

3 JUkY) oSy (e g

120 culal) a e

1 il qulal) (e B jiua dinla

1 Gl day S (e 8 hua diala
Ay g plly

1 85f 2930 &b Aala (Arzum
OKKA) (p 7) &8 51 5 ¢l 00

1 (Ja 70) sla 5548 it

s,

120 5 Sk cy gSeus (1 pkid 3 g

(b S Culal) (a8 e dlnle s calal) (3a Ja
Al B 5 sgll sy,

g puall iy (A Sl Jds T

1 Gial  ulally g pda ysadd sl

B ) A 8 5y GL) Ay S (pa B yhec Al
G gl e bl g aaal) b gla paill) o8
Ay )yl ol o,

QS 8 culally shy dly g e qua

594l plo g ciliig agadil),

S a9l Al Aiala 1 o (Ar-

zum OKKA) 3.5¢8 ¢lad 1 9 48 5 ¢l e
4l Al ple g sl e

A 50 5 54l g (B ALAES [y,

Gish 5 A Sl B ggl) aas iy

T3l g (e Bldl) ) play Lgibla),




S 9 (.
25 o el s i
cudal),

Al GgS B AL (gl A

. 5968l slo g Cilily,

lch und 20 g weifle Gl 20 9 ladl (e Ja 120 2

e in die Kaffeekanne Threr Al A osglll plo g B plianl) A3y oS,

aschine. a S aom
f . '.2'St§rten Sie die Maschine im Modus Heifle SHOCRIE e R d::::‘

Schokolade. . . ) )
* Die weiBe heifie Schokolade langsam in sl AL pliagll 477 S92 (Sl
das Servierglas giefien und die Kaffeekanne 3548 plog Alaig malil QS A,
reinigen. Sl pgiul Abna Adale 1 pia
¢ Geben Sie 1 Arzum OKKA Messloffel (Arzum OKKA) Olaid 1 g A4S 3 5 5gdl (e
tiirkischen Kaffee und 1 Kaffeetasse Wasser  i14.5 ja) 5 & jlga o 55g1 sle g b slall (ha B sgh
in die Kaffeekanne Ihrer Maschine und lassen 48 0 5 gl cas A
Sie sie im Modus Tiirkischer Kaffee laufen. Guk e S 5 gl s iy

¢ Sie konnen den tiirkischen Kaffee servieren, . "
karisima ekleyerek servis ediyoruz. indem Sie ihn langsam aus der Mitte des Ll by Ga i) ) sy Loz,

eoffee po.
DKKA teaspoon of Turkish
ee and 1 coffee cup of water into the
coffee pot of your machine and start it in
~ Turkish Coffee mode.
nivel ke ] ! * You can serve the Turkish coffee by slowly
ezveye ]ip_.llga_%_ik‘lﬁ'bdda pisiriyoruz. adding it to the mixture from the center of
i!}“ﬁk‘h“ﬁési;li bardagin tam the glass.
ortasindan yavasca hazirladigimz

27
Glases in die Mischung geben.




Oat Milk Banana Hot Chocolate

Malzemeler;

* 1 yemek kasig1 Muz Piiresi
* 200 ml Yulaf Siitii
* 10 g Vegan Bitter Cikolata

Hazirlanis;

* 1 yemek kasig1 muz piiresini, 200
ml yulaf siitiinii ve 10 g vegan bitter
cikolatay: cezveye ekliyoruz.

¢ Sicak cikolata modunda pisirerek
servis ediyoruz.
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Ingredients;

« 1 tablespoon of mashed banana
* 200 ml oat milk
* 10 g vegan dark chocolate

Preparation;

¢ Put 1 tablespoon of mashed banana,
200 ml of oat milk and 10 g of vegan
dark chocolate in the coffee pot of your
machine.

 Start the machine in Hot Choco mode.

* You can serve your cooked drink in a
glass.

Zutaten;

* 1 Essloffel zerdriickte Banane
¢ 200 ml Hafermilch
* 10 g vegane Zartbitterschokolade

Vorbereitung;

¢ Geben Sie 1 Essloffel zerdriickte
Banane, 200 ml Hafermilch und 10

g vegane Zartbitterschokolade in die
Kaffeekanne Ihrer Maschine.

« Starten Sie die Maschine im Modus
Heif3e Schokolade.

* Sie konnen Ihr gekochtes Getrink in
einem Glas servieren.
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